BUNGE

PRO CUISINE

Az olaj, ami érti a séfek nyelvét

A BUNGE PRO TERMEKCSALADOT KIFEJEZETTEN PROFESSZIONALIS HASZNALATRA
FEJLESZTETTUK KI.

Szakacsok, séfek szamara készilt.

Barmely gasztronémiai célra megfelel6; tobbek kozott gourmet- és hagyomanyos éttermek, gyorséttermek (lancok
és egyéniek), szallodak, kavézok és catering cégek is hasznaljak.

Széles korben hasznalhaté kilonféle konyhai miveletekhez: sekély- és b6 olajban torténé sutéshez, piritashoz,
grillezéshez, izek kiemeléséhez stb. egyarant ajanlott.

A Bunge hagyomanyos értékeivel segiti a szakacsokat és séfeket a legjobb eredmények elérésében: természetes
forras, minéségi eléallitas, folyamatos ellenérzés és kifinomult érzékeken nyugvé tapasztalat.

Tamogatja, ill. tajékoztatja a szakacsokat, hogy az olajok tulajdonsagainak mélyebb megértésével jobb
eredményeket érhessenek el.

A BUNGE HAT FO TERMEKKATEGORIABOL ALLO, ATFOGO PORTFOLIOJAVAL KINAL
MEGOLDASOKAT A SZAKACSOK SZAMARA:

Hagyomanyos finomitott olajak
Sutbolajak

Valédi vajat tartalmazé napraforgé olajak
Sttbipari zsirok és margarinok

Oliva olajak

Specialis olajak: kiilonboz6 keverékek, fliszeres olajok

Mostantol a Bunge Pro 3-5 terméket ,,F1 — napraforgo siitoolaj — 30
ora”, a Bunge Pro 7-12 termékeket pedig ,,F10 — nagy olajsavtartal-
mu napraforgo siitéolaj— 72 6ra” néven érheti el!

Minden eldnye valtozatlan marad, csupan a név és a csomagolas

ajul meg.
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PRO CUISINE

Az olaj, ami érti a séfek nyelvét

A BUNGE PRO TERMEKCSALADOT KIFEJEZETTEN PROFESSZIONALIS HASZNALATRA
FEJLESZTETTUK KI.

@® A Bunge hagyomanyos értékeivel segiti
a szakacsokat és séfeket a legjobb
eredmények elérésében: természetes
forras, mindségi eldallitas, folyamatos
ellendrzés és kifinomult érzékeken nyugvo
tapasztalat.

@ Szakacsok, séfek szamara késziilt.

® Birmely gasztronémiai célra megfeleld;
tobbek kozott gourmet- és hagyomanyos
éttermek, gyorséttermek (lancok és
egyéniek), szallodak, kavézok és catering
cégek is hasznaljak.

® Timogatja, ill. tajékoztatja a szakacsokat,
hogy az olajok tulajdonsagainak melyebb
megértésével jobb eredményeket
érhessenek el.

@ Széles koérben hasznalhaté  kilénféle
konyhai miveletekhez: sekély-és b6 olajban
torténd sutéshez, piritashoz, grillezéshez,
izek kiemeléséhez stb. egyarant ajanlott.

A BUNGE HAT FO TERMEKKATEGORIABOL ALLO, ATFOGO PORTFOLIOJAVAL KiNAL
MEGOLDASOKAT A SZAKACSOK SZAMARA:

‘ Hagyomanyos . Sutéipari zsirok
finomitott olajak és margarinok
. Sutéolajak . Oliva olajak

‘ Valédi vajat tartalmazé . Specialis olajak:
napraforgd olajak kiilonboz6 keverékek, fliszeres olajok

Mostantol a Bunge Pro 3-5 terméket ,,F1 — napraforgo siitdolaj — 30 6ra”, a
Bunge Pro 7-12 termékeket pedig ,,F10 — nagy olajsavtartalmua napraforgé
siitdolaj — 72 ora” néven érheti el!

Minden el6nye valtozatlan marad, csupan a név és a csomagolas ujul meg.

BUNGE PRO CUISINE F1

100% finomitott napraforgo-étolaj, habzasgatlo

30 oras sutési élettartamot? kinal 6nnek
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BUNGE PRO CUISINE F1

100% finomitott napraforgé6-étolaj, habzasgatlo

30 6ras sutési élettartamot?! kinal onnek

BUNGE PRO CUISINE F1

100% finomitott napraforgo-étolaj, habzasgatlo

30 6ras sutési élettartamot?! kinal 6nnek
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BUNGE PRO CUISINE F1

100% finomitott napraforgo-étolaj, habzasgatlo

30 oras sutési élettartamot?! kinal onnek

1A siitési élettartam az a varhaté id6tartam 6rakban, melynek folyaman az olajjal még egyforman jé minéségii siilt ételek készithet6k. Fontos a megfe-
lel6 sitési eljarasok és olajkarbantartas alkalmazasa.
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Az olaj, ami érti a séfek nyelvét

A BUNGE PRO TERMEKCSALADOT KIFEJEZETTEN PROFESSZIONALIS HASZNALATRA
FEJLESZTETTUK KI.

Szakacsok, séfek szamara késziilt.

gyorséttermek (lancok és egyéniek), szallodak, kavézok és catering cégek is hasznaljak.

Széles korben hasznalhaté kiilonféle konyhai miiveletekhez: sekély- és bé olajban torténé siitéshez,

®

@ Birmely gasztronémiai célra megfelels; tobbek kozott gourmet- és hagyomanyos éttermek,

®
piritashoz, grillezéshez, izek kiemeléséhez stb. egyarant ajanlott.

o

A Bunge hagyomanyos értékeivel segiti a szakacsokat és séfeket a legjobb eredmények elérésében:
természetes forras, mindségi el6allitas, folyamatos ellen6rzés és kifinomult érzékeken nyugvé
tapasztalat.

@ Timogatja, ill. tajékoztatja a szakicsokat, hogy az olajok tulajdonsagainak mélyebb megértésével
jobb eredményeket érhessenek el.

A BUNGE HAT FO TERMEKKATEGORIABOL ALLO, ATFOGO PORTFOLIOJAVAL KINAL
MEGOLDASOKAT A SZAKACSOK SZAMARA:

Hagyomanyos . Sutéipari zsirok
finomitott olajak és margarinok

Sutéolajak . Oliva olajak

Valddi vajat tartalmazé ‘ Specialis olajak:
napraforgé olajak kiilonboz6 keverékek, fliszeres olajok

Mostantol a Bunge Pro 3-5 terméket ,,F1 — napraforgo siitdolaj — 30 6ra”, a
Bunge Pro 7-12 termékeket pedig ,,F10 — nagy olajsavtartalmua napraforgé

siitdolaj — 72 ora” néven érheti el!

Minden el6nye valtozatlan marad, csupan a név és a csomagolas ujul meg.

BUNGE PRO
CUISINE F1

70% finomitott nagy
olajsavtartalmu
napraforgo-étolaj,
30% finomitott
repceétolaj,
habzasgatlo

30 oras

sutési élettartamot!
kinal onnek
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BUNGE PRO
CUISINE F1

100% finomitott
napraforgo-étolaj,
habzasgatlo

30 oras
sutési élettartamot?
kinal onnek
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lel6 sitési eljarasok és olajkarbantartas alkalmazasa.

BUNGE PRO
CUISINE F1

100% finomitott
napraforg6-étolaj,
habzasgatlo

30 6ras
sutési élettartamot?
kinal onnek
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BUNGE PRO
CUISINE F1

100% finomitott
napraforgo-étolaj,
habzasgatlo

30 oras
sutési élettartamot?
kinal onnek
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1A siitési élettartam az a varhaté id6tartam 6rakban, melynek folyaman az olajjal még egyforman jé minéségii siilt ételek készithet6k. Fontos a megfe-




BUNGE

PROCUISINE

Az olaj, ami érti a séfek nyelvét

A BUNGE PRO TERMEKCSALADOT KIFEJEZETTEN PROFESSZIONALIS HASZNALATRA
FEJLESZTETTUK KI; EUROPABAN MAR TOBB, MINT 10 ORSZAGBAN BEVEZETESRE
KERULT

Szakacsok, séfek, cukraszok, pékek szamara késziilt.

Barmely gasztronémiai célra megfelels, tobbek ko6zott gourmet- és hagyomanyos éttermek,
gyorséttermek, szallodak, kavézok és catering cégek is hasznaljak.

Széles korben hasznalhaté kiilonféle konyhai miiveletekhez: sekély- és bé olajban torténé siitéshez,
piritashoz, grillezéshez, izek kiemeléséhez, siitemények készitéséhez egyarant ajanlott.

A Bunge 200 éves nemzetkozi tapasztalataval és innovacidival segiti a szakacsokat, séfeket, cukraszokat,
pékeket a legjobb eredmények elérésében.

Tamogatja, illetve tajékoztatja a felhasznalokat, hogy az olajak tulajdonsagainak mélyebb ismeretével
jobb eredményeket érhessenek el.

A BUNGE HAT FO TERMEKKATEGORIABOL ALLO, ATFOGO PORTFOLIOJAVAL KiNAL
MEGOLDASOKAT A SZAKACSOK SZAMARA:

Hagyomanyos . Sutéipari zsirok
finomitott olajak és margarinok

Sutéolajak . Oliva olajak

Valddi vajat tartalmazé ‘ Specialis olajak:
napraforgé olajak kiilonboz6 keverékek, fliszeres olajok

Mostantol a Bunge Pro 3-5 terméket ,,F1 — napraforgo siitoolaj — 30 ora”,
a Bunge Pro 7-12 terméket pedig ,,F10 — nagy olajsavtartalma napraforgo
siitdolaj — 72 ora” néven érheti el!

A termékek minden elonye valtozatlan marad, csupan a név és a csomagolas
ajul meg.

BUNGE PRO CUISINE F1

100% finomitott napraforgo-étolaj, habzasgatlo

30 oras sutési élettartamot?! kinal 6nnek
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BUNGE PRO CUISINE F9

70% finomitott nagy olajsavtartalmu napraforgé-étolaj,
30% finomitott repceétolaj, habzasgatlo

60 Oras sutési élettartamot?! kinal 6nnek
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BUNGE PRO CUISINE F10

100% finomitott nagy olajsavas napraforgo-étolaj, habzasgatlo

72 oOras sutési élettartamot? kinal 6nnek
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BUNGE PRO CUISINE BF1

85% finomitott napraforgo-étolaj, 15% vajolaj,
természetes vajaroma
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1A siitési élettartam az a varhaté id6tartam érakban, melynek folyaman az olajjal még egyforman j6 mindségii siilt ételek készithet6k. Fontos a megfelelé

suitési eljarasok és olajkarbantartas alkalmazasa.




